Gastronomicke putovani po Santo
Domingu

Praha, 18. srpen 2010 — V Santo Domingu, hlavnim mésté Dominikanské republiky, byl zahajen
projekt na podporu tradi¢ni gastronomie s nazvem “Circuit Gourmet”. Tento jedinecny projekt
pobéii po dobu nasledujicich péti mésict.

Santo Domingo ziskalo pro rok 2010 titul “Americké hlavni mésto kultury”, ktery je kazdorocné
udélovan Organizaci americkych hlavnich kulturnich mést (International Bureau of Capitals of
Culture). V ramci tohoto ocenéni a ve spolupraci s Asociaci restauraci Dominikanské republiky
(ADER) byl zahdajen projekt na podporu mistni gastronomie s nazvem “Circuit Gourmet”.

Do projektu “Cicruit Gourmet” se zapoji vice
nez 30 kvalitnich restauraci, které budou ve
mésté prezentovat mistni gastronomii od 16.
srpna aZz do 31. prosince 2010. V prabéhu
posledniho mésice se pak uskutecni velké
findle. Projekt je podpofen Ministersvem
kultury a Ministerstvem cestovniho ruchu
Dominikanské republiky.

Asociace restauraci Dominikdnské republiky
(ADER) vyzvala své Cleny, zejména v Santo
Domingu, aby maximalné podpofili tradice a
kofeny narodni gastronomie Dominikanské republiky.

Restaurace, které se do programu zapoji, budou v pribéhu nasledujicich péti mésicl pripravovat
mistni speciality a pokrmy podle tématického menu. Vybér pokrm( bude odrazet a predstavovat
kulturu Dominikanské republiky, tradi¢ni suroviny a celou oblast Karibiku. Prilezitost ochutnat
tradi¢ni pokrmy budou mit vSichni navstévnici Santo Dominga v mistnich restauracich. Restaurace
zapojené do “Circuit Gourmet” budou oznaceny grafickym poutacem s kratkou informaci o této akci.

“Pripravovand Cicruit Gourmet zacind v srpnu a pro kaZdy mésic je pfipraveno specidlni téma: srpen
— Dominikdnské Fusionao, zari — Dominikdnské Tapas, Fijen — Morské plody a kokos, listopad — Tabdk
a rum. V prosinci se ndsledné uskutecni velké findle s ndzvem Neo-Cocina Dominicana”, fikd Augusto
Sanchez, ptredseda ADER.

Oficidlni zahdjeni “Cicruit Gourmet” probéhlo 16.
srpna v restauraci Lupe v Santo Domingu a zastitu
nad nim prevzali: ministr kultury José Rafael
Lantigua, ministr cestovniho ruchu Francisco Javier
Garcia, prezident Mezindrodniho uradu kulturnich
mést, Xavier Tudela, pfedseda ADER Augusto LC
Sanchez a koordinator ACC 2010 Jose Oviedo.

Hlavni organizacni wvybor pfipravované “Cicruit
Gourmet” se sklada ze zastupcl mistnich restauraci,
mezi kterymi jsou: Enzo Bonarelli (restaurace
Vesuvio), Luis Broker (restaurace Pate’Palo), Rafael Cabrera (restaurace Marocha), Otto Ricard
(restaurace Meson de la Cava), Augusto Sanchez (restaurace Good appetite a ADER) a José Oviedo.
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“Prostrednictvim Circuit Gourmet bychom se chtéli pokusit vice upozornit na zapomenuté pokrmy
Dominikdnské republiky, které vyraznym zpusobem doplnuji celkovou rozmanitost a vysokou
gastronomickou uroverni v zemi. Tento zajimavy program bude zdroven slouZit jako podpora
cestovniho ruchu v zemi, zdirazni jedinecné gastronomické dédictvi Dominikdnské republiky a poloZi

ey v

zdklady pro novou gastronomii”, fika Augusto Sanchez, predseda ADER

VSechny restaurace zapojené do “Cicruit Gourmet”, mezi kterymi budou také ¢lenové ADER, budou
mit prileZitost prestavit jeden az Ctyfi pokrmy dle tématického menu. KaZzda restaurace bude mit
zaroven mozZnost, ukazat svoji tvofivost, patficnou miru kvality, poskytnout inovativni a atraktivni
kombinace chuti, vzhledu a celkového dojmu na talifi.

“Circuit Gourmet” chce ukazat zvlastnosti, jedinecnost a krasu dominikanské kuchyné. Cely projekt
je také podporovan zastupci z fad spolecnosti zabyvajicich se vyrobou potravin napf. Cerveceria

Nacional Dominicana nebo Mercasid a Taster.

Gastronomicka témata jednotlivych mésict:

Srpen Dominikanské Fusionao

Zari Dominikanské Tapas

Rijen Plody mote a kokos

Listopad Tabdk a rum

Prosinec Velké findle Neo-Cucina Dominicana

Dominikanska Fusionao: Koreny tradi¢ni dominikanské kuchyné jsou predavdny z generace na
generaci, michany a transformovany s jinymi gastronomickymi tradicemi, coz je vysledkem nekoncici
globalizace.

Dominikanské Tapas: Susenky nebo kfupky intenzivnich chuti, barev a aroma, které jsou jiz dnes s
velkou oblibou pouZivany v mezindrodni kuchyni. Tvofivost mistni kuchyné se vyznamné projevila v
jednoduchosti a vyrazné chuti tapas, které si ziskaly mezinarodni oblibu.

Plody morie a kokos: V pribéhu tohoto mésice se bude pozornost zamérovat hlavné na mofiské a
rybi specialty, které jsou typické nejenom pro Dominikanskou republiku, ale také pro celou karibskou
oblast. Siroka nabidka pokrm( z ryb nebo korysa, pfipravenych na vice ne? tisic zpGsob(, doplnénych
napriklad kokosem, vytvari Uchvatny a jedinecny gastronomicky zazitek. Vyborna pikantni jidla a
lahodné dezerty vas donuti snit o nadherném mofi, palmach a odpocinku v houpaci siti s Pina
Coladou v ruce.

Tabak a rum: Odvéka vysoka kvalita a jemnost dominikdnské rumu v kombinaci se silnou vani

7vs ,

tabaku, vytvari s mistnimi pokrmy neopaktovatelny a jedinecny zazZitek.

Velké findle: Tvofivost a jedinecné chuti vyvrcholi ve velkém findle v pribéhu prosince, které
potvrdi, Ze Dominikanska republika patfi mezi jeden z nejelpsich gastronimickych regionl celého
Karibiku a Stfedni Ameriky. Tento mésic ponese také nazev 'Neo-Cocina Dominicana', ktery ma
znamenat objeveni zapomenutych tradic a poloZeni tradic novych.

A co pfinese “Neo-Cocina Dominicana? “Pfedpovi nejbliZsi trendy v gastronomii Santo Dominga,
pfedstavi paletu chuti z nasi tradi¢ni rodinné kuchyné. S vyuZitim Siroké skdly mistnich surovin v
kombinaci s riznymi postupy a zvyky pri pfipravé, se kulindrské znalosti mistnich obyvatel zajisté

vy v

vyrovnaji vysokym standardim mezindrodni kuchyné”, fika Augusto Sanchez, predseda ADER.
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Gastronomické putovani po Santo Domingu by mélo poukadzat na zndmé i méné zname
gastronomické tradice a zvyky a zdlraznit historické koreny mistni gastromomie. Pét mésicl plnych
zajimavych vini a chuti by zaroven mélo napomoci navrhnout a vytvofit nové pokrmy s ohledem na
soucasné trendy a upevnit vysokou kvalitu gastronomie v Dominikdnské republice. Cilem je soucasné
pochopeni kulinafskych tradic a vychutnani si vybornych pokrmd nejenom navstévniky této krasné
destinace, ale také mistnimi obyvateli, u kterych by mélo podpofit narodni hrdost a vzajemnou
sounaleZitost.

O Dominikanské republice

Dominikanska republika patfi mezi nejoblibenéjsi turistické destinace v oblasti Karibiku a zabira
ptiblizné 2/3 ostrovu Hispaniola, ktery se nachazi jihovychodné od Floridy. Tato Spanélsky hovofici
destinace je ihned po Kubé, druhou nejvétsi zemi, kterd se nachazi v Karibském mofi. Geografie
zemé je velmi rlznoroda, nebot zde najdeme nekonecéné dlouhé panenské plaze, tropické pralesy a
horské oblasti. Cestovni ruch patfi mezi nejrychleji rostouci priimysl v zemi. Dominikanska republika
ma pét hlavnich turistickych oblasti, kterymi jsou Puerto Plata- Cabarete-Sosua, La Romana-
Bayahibe, Samana-Las Terrenas, Boca Chica-Juan Dolio and Punta Cana.

Kontakt:

Mgr. Leila Boasier Budecker
Dominican Republic Tourism Office
Stépéanskd 611/14

11000 Praha 1

Tel.: +420 222 231 078
Email: prague@dodominicanrepublic.com
Web: www.godominicanrepublic.cz

Kontakt pro média
Katefina Rotterova
Destination Marketing
Podnikatelska 565
190 11 Praha 9

Tel.: +420 246 082 232
Email: katerina.rotterova@destmark.eu
Web: www.destmark.eu
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